ANTIPASTI
() ENTREES @ VORSPEISEN @ ENTRANTES

CAPRESE FIORDILATTE €9,00
() Mozzarella cheese, tomatoes, basil

& Mozzarella, Tomaten, Basilikum

© Mozzarella, tomate, albahaca

BURRATINA CON CAPOCOLLO € 15,00
() Burrata, capocollo de Martina Franca

® Burrata, Capocollo aus Martina Franca

© Burrata, capocollo de Martina Franca

CARPACCIO DI BRESAOLA €13,00
() Bresaola, roquette, grana

® Bresqgola, Rucola, Grana

© Bresaola, rucula, grana

COZZE GRATINATE €13,00
() Moules gratinées

® (Jberbackene Muscheln

£ Mejillones gratinados

SOUTE DI COZZE €15,00
() Soupe de moules, huile d'olive, ail, persil

® \uschelsuppe , Olivendl, Knoblauch, Petersilie

© Sopa de Mejillones, aceite de oliva, ajo, perejil

INSALATA DI MARE € 15,00
() Salade de mer avec poulpe, seppa, crevettes,

moules, céleri et carottes

® \leeresfriichte mit oktopus, seppa, garnelen,

muscheln, sellerie und karotten

© Ensalada de Mariscos con pulpo, seppa,

camarones, mejillones, apio y zanahorias

TRIS DI CARPACCI € 20,00
() Carpaccio d’espadon, de thon et de saumon fumé

& Schwertfisch-carpaccio, gerducherter thunfisch und
gerducherter lachs

© Carpaccio de pez espada, atin y salmén ahumado

€1 @ #buewnavistagallipoli



PRIMI PIATTI
() PREMIERS PLATS @ ERSTE GANGE
© PRIMEROS PLATOS

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
() Lasagnes a la bolognaise
® | gsagne Bolognese

© Lasana a la boloriesa

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
() Tagliatelles a la bolognaise

® Tqgliatelle Bolognese

© Tagliatelle a la boloriesa

ORECCHIETTE ALLE CIME DI RAPA
() Orecchiette aux fanes de navet
® Orecchiette mit Stdngelkohl

© Orecchiette con grelos

ORECCHIETTE AL POMODORO

() Orrecchiette sauce tomate et basilic

® Orecchiette mit Tomatensauce und Basilikum
© Orecchiette con tomate y albahaca

SPAGHETTI ALLE COZZE
() Spaghetti aux moules

® Spaghetti mit Muscheln
© Espaguetis con mejillones

LINGUINE ALLE VONGOLE

() Linguine aux palourdes

® | inguine mit Venusmuscheln
© Linguine con almea

SCRIGNI CACIO E PEPE CON COZZE

() Pdtes farcies cacio e pepe avec moules
® Geflillte Pasta Cacio e Pepe mit Muscheln
© Pasta rellena Queso, pimienta, mejillones

PACCHERI DELLO CHEF

() Thon frais, cépres, olives, ricotta salée

® Frischer Thunfisch, Kapern, Oliven, Ricotta
© Atun fresco, alcaparras, aceitunas, ricotta
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CONTORNI
() ACCOMPAGNEMENTS @ BEILAGEN
© GUARNICIONES

INSALATA VERDE
() Salade verte
® Griiner Salat
© Ensalada verde

INSALATA MISTA
() Salade mixte

® Gemischter Salat
© Ensalada mixta

VERDURE GRIGLIATE
() Légumes grillés

® Gegrilltes Gemlise

© Verduras a la parrilla

INSALATE
() SALADES @ SALATE @ ENSALADAS

ITALY

() Salade, mozzarella, tomates, roquette

& Griiner Salat, Mozzarella, Tomaten, Rucola
€ Ensalada, mozzarella, tomate, rucula

TONNAIOLA

() Salade mixte, thon, olives

® Gemischter Salat, Thunfisch, Oliven
© Ensalada mixta, atun, aceitunas

BRASILIANA

() Salade mixte, bresaola, grana, roquette

® Gemischter Salat, Bresaola, Grana, Rucola
© Ensalada mixta, bresaola, grana, rucula

BUONISSIMA

() Salade mixte, saumon fumé, feta

& Gemischter Salat, Rducherlachs, Feta
© Ensalada mixta, salmodn, feta

€1 @ #buewnravistagallipoli

€3,00

€5,00

€7,00

€10,00

€10,00

€14,00

€15,00



SFIZI
() APERITIFS @ SNACKS © APERITIVOS

PATATINE FRITTE €5,00
() Frites

® Pommes

© Patatas fritas

PITTULE €5,00
() Beignets typiques

® Frittierte Teigbdlichen

© Bolitas fritas

POLPETTE DI MELANZANA €6,00
() Boulettes d'aubergine

& Auberginenbdllchen

© Albondigas de berenjena

PANZEROTTI DI PATATE € 8,00
() Croquettes de pommes de terre

® Kartoffelkroketten

© Croquetas de patata

POLPETTE DI POLPO € 8,00
() Boulettes de poulpe

& Oktopusbdllchen

© Albodndigas de pulpo

FRITTINO MISTO €15,00
() 4 Boulettes de poulpe, 4 Croquettes de pommes de terre,

4 Boulettes d'aubergine, 4 Beignets typiques

® 4 Oktopusbdillchen ,4 Kartoffelkroketten,

4 Auberginenbdlichen, 4 Frittierte Teigbdlichen

© 4 Albdndigas de pulpo, 4 Croquetas de patata,

4 Albondigas de berenjena, 4 Bolitas fritas

PUCCE

CONTADINA €9,00
() Pain du Salento avec tomates cerises et légumes grillés
® Salento-Brot mit Kirschtomaten und gegrilltem Gemlise
© Pan del Salento con tomates cherry y verduras a la parrilla

GALLIPOLINA €14,00
() Pain du Salento avec crevettes rouges crues de Gallipoli,
roquette et tomates cerises

& Sglento-Brot mit rohen roten Garnelen aus Gallipoli,

Rucola und Kirschtomaten

© Pan del Salento con gambas rojas crudas de Gallipoli,
rucula y tomates cherry

€1 @ #buewnravistagallipoli



PUCCE

RUSTICA €9,00
() Pain du Salento avec mortadelle et provola

& Salento-Brot mit Mortadella und Provola

© Pan del Salento con mortadela y provola

BRUSCHETTA AL POMODORO €16,00
() Pain du Salento avec poulpe, burrata, tomates cerises

et roquette

& Salento-Brot mit Oktopus, Burrata, Kirschtomaten

und Rucola

© Pan del Salento con pulpo, burrata, tomates cherry

y rucula

FRISE & BRUSCHETTE

FRISA AL POMODORO €6,00
() Frise avec tomates cerises

® Frisa mit Kirschtomaten

© Frisa con tomates cherry

FRISA AL POMODORO, MOZZARELLA E RUCOLA € 8,00
() Frise tomates cerises, mozzarella, roquette

& Frisa mit Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola

€ Frisa con tomate, mozzarella y rucula

FRISA AL POMODORO, TONNO E RUCOLA € 8,00
() Frise avec tomates cerises, thon, roquette

® Frisa mit Kirschtomaten, Thunfisch, Rucola

€ Frisa con tomate, atun y rucula

BRUSCHETTA AL POMODORO €6,00
() Bruschetta aux tomates cerises

® Bryschetta mit Kirschtomaten

© Bruschetta con tomates cherry

BRUSCHETTA AL POMODORO, MOZZARELLA € 8,00
E RUCOLA

() Bruschetta tomates cerises, mozzarella, roquette

® Bryschetta mit Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola

© Bruschetta con tomate, mozzarella y rucula

BRUSCHETTA AL POMODORO, TONNO ERUCOLA €38,00
() Bruschetta tomates cerises, thon, roquette

® Bruschetta mit Kirschtomaten, Thunfisch, Rucola

© Bruschetta con tomate, atun y rucula
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DESSERT GELATI € 6,00
() SEMIFREDDO @ POSSET © SEMIFRIO

COPPA TIRAMISU

() Semifreddo au tiramisu

® Semifreddo mit tiramist-gesschmack
© Semifreddo con sabor tiramist

FLUTE AL LIMONCELLO

() Glace au citron avec des tourbillons de limoncello
® Zitroneneis mit Limoncello-Swirls

£ Helado de limén con remolinos de limoncello

SPUMONE NOCCIOLA E CIOCCOLATO

() Glace noisette-chocolat avec noisettes pralinées

et pépites de chocolat

® Haselnuss-Schokoladeneis mit Pralinenhaselniissen
und Schokoladenstiickchen

© Helado de avellana y chocolate con avellanas praliné
y trocitos de chocolate

SPUMONE NOCCIOLA E PISTACCHIO

() Glace noisette-pistache avec croquant aux amandes
et pépites de chocolat

® Haselnuss-Pistazien-Eiscreme mit Mandelkrokant
und Schokoladenstiickchen

€ Helado de avellana y pistacho con crocante de almendra
y trocitos de chocolate

PASTICCIOTTO PISTACCHIO

() Dessert typique du Salento, composé d'une pdte brisée et
de glace a la pistache

® Typisches Salento-Dessert mit Miirbeteig und Pistazieneis
© Postre tipico de Salento con masa quebrada y helado

de pistache

PASTICCIOTTO MASCARPONE E CAFFE

() Dessert typique du Salento, composé d'une pdte brisée,
de mascarpone et de glace au café

® Typisches Salento-Dessert mit Mlirbeteig, Mascarpone
und Kaffee-Eiscreme

€ Postre tipico de Salento con masa quebrada, mascarpone
y helado de café
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